
   

 SINE TEMPORE 
“I sapori di casa indicano la strada…  

 Ecco da dove vengo.” 

ENTRÉE 

 
 

MACCHERONI ALLO SCARPARIELLO 
 

STRACOTTO DI PATATE E BACCALÀ ALLA PIZZAIOLA 
 

TRA SACRO E PROFANO 
 

70 

ABBINAMENTO 3 CALICI  

35    

 

                         SINE TEMPORE OPTIMUM 
“La mia Napoli: ricordi, incontri e creatività.”  

ENTRÉE 

PIZZETTA FRITTA, FRIARIELLI E PALAMITA 
 

 
 

RAVIOLO PIZZA 
 

RISOTTO MILANO/NAPOLI 
 

ROMBO, SCAROLA E LIMONE NERO  
 

LIMONE E OLIO 
 

 AMULETO NAPOLETANO 
 

90  

ABBINAMENTO 4 CALICI  

45    

 

Il servizio dei menù   Optimum  

 

 



 

 

 

 

 

 

 SINE CONFINI 
“Il mio viaggio in continua evoluzione,  

 
i miei sogni fuori dal cassetto.”  

 

 

AMUSE BOUCHE 

PIZZETTA FRITTA, FRIARIELLI E PALAMITA 

OSTRICA AL PISCO SOUR 

SGOMBRO 45 , TZATZIKI, RAPA ROSSA E SALICORNIA 

ANIMELLA BBQ, COCCO, PEPERONCINI VERDI E ANANAS                                                          

RAVIOLO PIZZA 

RISOTTO AL LATTE DI MANDORLA, CAVIALE E CAFFE  DI VERDURE 

                                                             CAPITONE, FOIE GRAS E MELA VERDE 

PICCIONE, BABAGANOUSH, MELOGRANO E OSTRICA 

 

ERUZIONE DI LIMONE 

110 

ABBINAMENTO 5 CALICI       

60 

 

Il servizio d  Confini  

 

 

 

 



 

DA CONDIVIDERE 

 

PIZZETTA FRITTA, FRIARIELLI E PALAMITA   16 

 

ANTIPASTI 

 

                                      OSTRICA KYS AL PISCO SOUR  2 PZ 

P               20 

 

CRUDO DI RICCIOLA, CROCCANTE DI MAIS E  

     26 

 

           22 

 

ANIMELLA BBQ, COCCO, PEPERONCINI VERDI 

             E ANANAS                                                                       24 

 

                                                           

PRIMI 

 

RAVIOLI DI OSSOBUCO, SALSA DI RISO MILANO  

E GREMOLADA MEDITERRANEA                                             28 

 

                                        

                                      FERMENTATO E FINOCCHIO DI MARE              30  

                                                                                                                                                                                                                                                       

                          RISOTTO AL PARMIGIANO 30 MESI, PORCINI,                        

                          GARUM E GRUE DI CACAO                                                       30 

                          

                          GNOCCHI RIPIENI DI RICOTTA ED ERBETTE,  

                          TARTUFO E CRUDO DI SCAMPI                                               30 

 

 

 

   



 

 

SECONDI 

 

 

                                 PICCIONE, BABAGANOUSH, MELOGRANO E OSTRICA         38 

 

MAIALINO, CICORIA, MOSTARDA DI PERE E RESINA 

DI LENTISCO                                                39 

 

 

E CAROTA FERMENTATA                                                           3 9                            

 
                                      CAPITONE ARROSTITO, FOIE GRAS E SORBETTO  

DI MELA VERDE                  42   

         

                                        

 

 

 

 

 

ACQUA NATURALE E GASSATA     5 

COPERTO, SNACK E PANE     5 

  

 

Alcuni piatti del menù possono essere proposti in chiave vegetariana 

 

i  prezzi si intendono in euro, iva inclusa  
 


