SINE TEMPORE

“La mia Napoli: ricordi, incontri e creativita.”

PIZZETTA FRITTA, FRIARIELLI E PALAMITA
CARCIOFO CACIO E OVA
DITALINI Al CECI, ARRABBIATA DI POLPO, AJO BLANCO
TRIGLIA IN CARROZZA, CAROTE E MARUZZIELLI
LA SCARPETTA D'ORO

ICONE PARTENOPEE

95

ABBINAMENTO 4 CALICI
55

Il servizio del menu “Sine Tempore” e previsto per lI'intero tavolo




SINE CONFINI

“Il mio viaggio in continua evoluzione”

OSTRICA AL PISCO SOUR
MARSIGLIA/NAPOLI
PEZZATA ROSSA E GELATO Al RICCI DI MARE
RAVIOLO PIZZA

RISOTTO ALLE RANE, AGLIO, OLIO E PEPERONCINO
SPIGOLA ALL'ACQUA PAZZA
CUORE, YUZU E PASTINACA

TEMPO

ERUZIONE DI LIMONE

125

ABBINAMENTO 7 CALICI

90

Il servizio del menu “Sine Confini” & previsto per l'intero tavolo




DA CONDIVIDERE

PIZZETTA FRITTA, FRIARIELLI E PALAMITA 16

OSTRICA KYS AL PISCO SOUR -2 PZ

Piatto tributo a Virgilio Martinez del “Central” di Lima 20
ANTIPASTI

ZUCCA, SCAMPI, MANDARINO E LATTICELLO 32

TARTELLETTA DI FARRO, CASTELMAGNO,

MARRON-GLACE E TARTUFO NERO 22

CARPACCIO DI PEZZATA ROSSA AL CACAO, BURRATA,

DRAGONCELLO E GELATO Al RICCI DI MARE 29
PRIMI

RAVIOLI DI OSSOBUCO, SALSA DI RISO MILANO
E CGREMOLADA MEDITERRANEA 32

DITALINI Al CECI, ARRABBIATA DI POLPO, AJO BLANCO 38

SPAGHETTI SCIUE' SCIUE’ 34
Spaghetti alla Colatura di alici di Cetara, cedro
e pane alle erbe

CHEF’S SPECIAL

RISOTTO 100 44
Risotto mantecato con Parmigiano Reggiano 100 mesi

Riserva Giovanni Guffanti X Roberto di Pinto e

Aceto Balsamico della Famiglia Giusti invecchiato 100 anni



SECONDI

PICCIONE ALLA GRIGLIA, HUMMUS DI ZUCCA,
MOSTO DI FICHI E BLU DI CAPRA

SPIGOLA CRUDA E COTTA, LIMONE CANDITO ED
ACQUA PAZZA

LA COTOLETTA DEL FIGLIO ULTIMO

ACQUA NATURALE E GASSATA 5

COPERTO, SNACK, PANE E BURRO 6

La scelta “a la carte” deve prevedere minimo due portate p.p.

Alcuni piatti del menu possono essere proposti in chiave vegetariana

i prezzi si intendono in euro, iva inclusa

42

40

42



